


Em áreas de manipulação de alimentos é fundamental estabelecer rotinas padronizadas de limpeza e higienização, seguindo criteriosamente as legislações 

vigentes, garantindo a segurança e qualidade dos alimentos, minimizando riscos de DTA’s (Doenças Transmitidas por Alimentos).

A Spartan oferece um sistema completo de limpeza e higienização para áreas de manipulação de alimentos, como cozinhas industriais, restaurantes, bares, 

padarias, açougues, etc., com produtos de máxima eficiência, equipamentos e acessórios de alta qualidade, treinamento e suporte técnico, garantindo a melhor 

relação custo x benefício para o seu negócio. 

Com mais de 60 anos de história e presente no Brasil há mais de 45 anos, a Spartan é uma multinacional americana, reconhecida mundialmente por suas linhas 

de produtos de higiene e limpeza, utilizando matérias-primas inovadoras e amigáveis ao meio ambiente, respeitando o padrão internacional de excelência em 

qualidade.

COZINHAS INDUSTRIAIS

PROTEJA SUA MARCA!

Detergente alcalino e desinfetante clorado, com alta espumação, indicado para limpeza e desinfecção de superfícies, utensílios e equipamentos. Limpa, 
alveja e desinfeta em uma única operação.

   Diluição: até 1:50 (2%) desinfetante e até 1:100 (1%) desengordurante 

Detergente desengordurante alcalino, indicado para limpeza pesada de coifas, aço inoxidável, alumínio, pisos, azulejos, fogões, recipientes plásticos ou 
qualquer superfície lavável em áreas de processamento de alimentos.

   Diluição: até 1:20

Detergente desengordurante alcalino, ideal para limpeza pesada, no processo manual com ou sem geradores de espuma, em estufas, defumadores, 
tanques, áreas externas de tubulações, caixas, paredes, pisos, fritadeiras, fornos, chapas, etc.

   Diluição: até 1:50 (2%)

Detergente desengordurante e desinfetante à base de Quaternário de Amônio, com grande poder de dissolver e emulsificar óleo e gordura animal e 
vegetal com rapidez e eficiência. Limpa e desinfeta em uma única operação. Ideal para áreas de processamento de alimentos.

   Diluição: até 1:40 (5%) desinfetante e até 1:100 (1%) desengordurante

Limpador desincrustante para fornos, grelhas, coifas, chapas, churrasqueiras, exaustores, frigideiras, etc. Age rapidamente em gorduras carbonizadas, 
carvão queimado, etc.

   Diluição: até 1:100 (1%)

Desinfetante e limpador à base de tensoativos e peróxido de hidrogênio desenvolvido para remover proteínas, gorduras e carboidratos de 
áreas de manipulação e consumo de alimentos. Excelente para limpeza interna e externa de gôndolas expositoras de carnes, peixes, pães, 
bolos, frios e expositores de alimentos em restaurantes tipo buffet, etc.

   Diluição: até 1:50 (2%) desinfetante e até 1:200 (0,5%) limpador de uso geral

Desinfetante à base de Quaternário de Amônio, indicado para áreas de processamento de alimentos, por não conter detergentes, perfumes ou outros 
aditivos que possam causar problemas de contaminação. Atua também como desodorizante, eliminando bactérias que causam o mau cheiro.

   Diluição: até 1:10 (10%)

Cloroclean Foamy

IC-115

Foaming Caustic Cleaner

Metaquat

ML-100

Peroxy Protein Remover

Sani-T-10

Detergente enzimático sem enxágue, desenvolvido para a limpeza de pisos com grande acúmulo de gordura e oleosidade. Principalmente 
indicado para cozinhas industriais, áreas de manipulação de alimentos, praças de alimentação, etc. Mantém sua ação enzimática mesmo 
quando o piso está seco, não permitindo que o piso fique escorregadio.

   Diluição: até 1:100 (1%)

Sure Step

LIMPEZA  E  DESINFECÇÃO  DE  SUPERFÍCIES  E  EQUIPAMENTOS

Wipes Peroxy Protein Remover

Panos umedecidos com desinfetante e limpador à base de Peróxido de Hidrogênio e Quaternário de Amônio de 5ª geração. Desenvolvido para áreas de 
manipulação e consumo de alimentos, sem necessidade de enxágue.

   Pronto uso

RTU Peroxy Protein Remover

Desinfetante e limpador à base de  Peróxido de Hidrogênio e Quaternário de Amônio de 5ª geração. Desenvolvido para áreas de manipulação 
e consumo de alimentos, sem a necessidade de enxágue.

   Pronto uso



Detergente alcalino clorado para máquinas de lavar louças. Remove 
com rapidez e eficiência gordura animal, vegetal e resíduos de 
natureza proteica. Evita incrustações causadas pela dureza da água. 

  Diluição: até 2ml por litro de água (0,2%)

Warewasher

LAVAGEM  MECÂNICA  DE  LOUÇAS  E  UTENSÍLIOS

Desinfetante em pó à base de Dicloroisocianurato de Sódio, com 
aproximadamente 15% de cloro ativo, desenvolvido especialmente 
para o trabalho de desinfecção de frutas, legumes, verduras, 
utensílios e superfícies, etc.

   Diluição: 1g por litro

Clorospar

Desinfetante à base de Ácido Peracético, indicado para desinfecção 
de tanques, tubulações, carbonatadores, trocadores de calor, 
enchedoras, processadores de carne, câmaras frias, hortifrutícolas, 
etc.

   Diluição: até 1:1000 (0,1%)

Peraceticfood

HIGIENIZAÇÃO  DE  FRUTAS,  LEGUMES  E  VERDURAS

Detergente concentrado, para lavagem manual de louças e utensílios 
de cozinha, tais como, bandejas de inox, cristais, travessas, etc. 

   Diluição: até 1:100 (1%)

CUIDADOS  PESSOAIS

Sabonete líquido com ação bactericida à base de Triclosan. É ideal 
para áreas de manipulação de alimentos, como cozinhas industriais e 
indústrias alimentícias.

   Pronto uso

Sabonete espuma com ação bactericida à base de Biguanida 
Polimérica. Rende até 4 vezes mais que os sabonetes líquidos 
convencionais. 

   Pronto uso

NEUTRALIZADORES  DE  MAUS  ODORES

Tratamento biológico para fossas, caixas de gordura, ralos, 
tubulações de esgoto, etc. Desenvolvido para degradar altos níveis 
de resíduos orgânicos, prevenindo mau cheiro e entupimento.

   Pronto uso

Espuma higienizadora para antissepsia instantânea das mãos. Sua 
fórmula, que combina álcool, Biguanida Polimérica e agente 
emoliente, garante a proteção e o cuidado das mãos. Dispensa o 
enxágue.

   Pronto uso

Álcool em gel especialmente desenvolvido para a antissepsia das 
mãos. Seu poder antisséptico é decorrente da presença de álcool 
70% em sua formulação. 

   Pronto uso

Detergente lava louças alcalino, sem cloro, de baixíssima espumação 
para máquinas lavadoras automáticas.

   Diluição: até 2ml por litro de água (0,2%)

NC Warewasher

Secante para máquinas de lavar louças, indicado para melhorar a 
secagem e o brilho nos pratos, talheres, copos, xícaras e bandejas. 
Seca totalmente as louças, evitando a formação de manchas d’água.

   Diluição: até 1ml por litro de água (0.1%)

Shine & Dry

Sanit-Chlor

Detergente desengordurante levemente alcalino, com alta espumação, 
ideal para limpeza de metais sensíveis a produtos cáusticos, pisos, 
paredes, bancadas, equipamentos e utensílios em geral.

   Diluição: até 1:50 (2%)

Detergente desengordurante concentrado, indicado para limpeza 
pesada de pisos, paredes, bancadas, equipamentos, etc., em áreas 
de processamento de alimentos.

   Diluição: até 1:400 (0,25%)

Detergente neutro superconcentrado, indicado para lavagem manual 
de louças, utensílios, panelas, copos, equipamentos, tanques, pisos, 
paredes, bancadas e qualquer superfície lavável.

   Diluição: até 1:400 (0,25%)

Limpador e removedor de materiais graxos, com inibidor de maus 
odores. Remove, emulsifica e solubiliza com eficiência gorduras e 
oleosidades animais e vegetais aderidas nas superfícies, controlando e 
neutralizando maus odores em ralos, caixa de gordura, lixeiras, fossas 
sépticas, coletores e compactadores de lixo orgânico.

   Diluição: até 1:100 (1%)

Desinfetante e alvejante à base de hipoclorito de sódio, indicado para 
pisos, paredes, bancadas de trabalho, mesas e tábuas de corte, 
equipamentos, utensílios e quaisquer outras superfícies laváveis. 
Também é recomendado para desinfecção de hortifrutícolas (frutas, 
legumes e verduras) e desinfecção de água para consumo humano. 

   Diluição: até 1:400 (0,25%)



SPARTAN DO BRASIL PRODUTOS QUÍMICOS LTDA.
Rodovia Adauto Campo Dall'Orto, Km 1,9 Jardim Manchester 
CEP: 13178-440 Sumaré - São Paulo - Brasil

Tel:(19) 3838 9900

www.spartanbrasil.com.br

Para garantir a melhor performance de limpeza, além de produtos de máxima qualidade, a Spartan oferece acessórios e equipamentos que 

complementam o sistema de higienização, minimizando esforços desnecessários, garantindo os melhores resultados, com os mais altos 

padrões de segurança.

ACESSÓRIOS

Com o CleanCheck  Cozinha Industrial, você treina a equipe no passo a passo da 
limpeza e higienização de louças, superfícies, equipamentos, coifas, chapas, fogões, 

bancadas, mesas, pias, frutas, verduras, legumes, etc, estabelecendo rotinas 
padronizadas, garantindo a segurança e qualidade dos alimentos.

CleanCheck®
Cozinhas Industriais
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Escova para Limpeza
de Unhas e Mãos

Escova para Piso
com Dois Ângulos

Escova Multiuso Punho 
Longo Cerdas Médias

Escova para Piso 
Cerdas Médias

Rodo Ultra Higiênico 

Escova para Limpeza 
de Rejuntes   

Rodo Higiênico 
Pequeno 

Organizador de Parede 
em Alumínio

Escova de Bancadas 
Cerdas Macias 

Secador de Bancada
 e Cabo 

Raspador para 
Chapa 10cm

Limpador para 
Chapa 20 cm

Espátula Multiuso de
 Plástico Pequena ou 

Média

Escova Larga para
Limpeza Detalhada

Cabo de Fibra de Vidro  

Saboneteira para Refil 
ou Recarga Sabonete 

Líquido

Dosador De Cozinha
 Unikit S

Saboneteira para Refil
ou Recarga Sabonete 

Espuma

Gerador de Espuma
 Easy Foamer

Suporte de Aço Inox 
para Easy Foamer

Fita de Cloro Fita de 
Ácido Peracético

Adesivos 
Funcionais

Dosador Automático 
de Cozinha DCC

Diluidor DHD para 
02 produtos + 01 enxágue

Escova P/ Limp. Tábuas
 Corte Cerdas Médias

Escova Estreita para 
Limpeza Detalhada

Escova de Mão Redonda
Tipo Estrela
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